
外食業 特定技能２号 技能測定試験学習テキスト [衛生管理] 第１版（令和 5 年 12 月 27 日）                    出展 ： 一般社団法人 日本フードサービス協会 

第３章 ＨＡＣＣＰに沿った衛生管理 

 よみ 漢字   よみ 漢字  

１ じゅんしゅする 遵守する  16 とくせい 特性  

２ さだめる 定める  17 はいすい 排水  

３ いちりつに 一律に  18 ちゅういかんき 注意喚起  

４ こうてい 工程  19 げり 下痢  

５ こうしゅうえいせい 公衆衛生  20 てんかぶつ 添加物  

６ 
しょうきぼえいぎょ

うしゃ 
小規模営業者  21 きがいよういん 危害要因  

７ かくにんをうける 確認を受ける  22 ちょぞう 貯蔵  

８ たちいりけんさ 立入検査  23 そち 措置  

９ さいてんする 採点する  24 そうとうだ 相当だ  

10 とりくみ 取組み  25 てじゅん 手順  

11 さくせいする 作成する  26 きぼ 規模  

12 しゅうちてってい 周知徹底  27 ぎょうたい 業態  

13 はかる 図る  28 しょめん 書面  

14 おうじる 応じる  29 だんたい 団体  

15 けんしょうする 検証する  30 てびきしょ 手引書  


