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第４章 一般的な衛生管理の基準１４項目の詳細（１） 

 よみ 漢字   よみ 漢字  

１ やくわり 役割  16 ぬれる 濡れる  

２ しめす 示す  17 しょっきとだな 食器戸棚  

３ のべる 述べる  18 きかする 気化する  

４ せきにんをはたす 責任を果たす  19 おこたる 怠る  

５ しかくようけん 資格要件  20 こかする 固化する  

６ しゅうとくする 習得する  21 しめつする 死滅する  

７ ちけん 知見  22 びせいぶつ 微生物  

８ そんちょうする 尊重する  23 ちくせきする 蓄積する  

９ しせつ 施設  24 かいへい 開閉  

10 しょくひんざんさ 食品残さ  25 てきせいだ 適正だ  

11 はっせいする 発生する  26 こんなん 困難  

12 とびちる 飛び散る  27 いちじるしい 著しい  

13 ないへき 内壁  28 こうかんする 交換する  

14 にゅうねんに 入念に  29 ほうほう 方法  

15 てんけんする 点検する  30 かんきこう 換気口  
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第４章 一般的な衛生管理の基準１４項目の詳細（２） 

 よみ 漢字   よみ 漢字  

１ じゃぐち 蛇口  16 ふれあう 触れ合う  

２ はいせつぶつ 排泄物  17 けいかくてき 計画的  

３ つど 都度  18 じゅうぶんである 十分である  

４ べんざ 便座  19 かんりする 管理する  

５ しゅうぎょう 終業  20 そうごおせん 相互汚染  

６ ていきてき 定期的  21 にじおせん 二次汚染  

７ のうひん 納品  22 こんどうする 混同する  

８ しんにゅうする 侵入する  23 しゅだん 手段  

９ ごうせいじゅし 合成樹脂  24 くみあわせる 組み合わせる  

10 そうじき 掃除機  25 こんざいする 混在する  

11 きけん 危険  26 えいようげん 栄養源  

12 しょていのばしょ 所定の場所  27 きょうこだ 強固だ  

13 ゆか 床  28 じかんさ 時間差  

14 ほぞんする 保存する  29 げんそく 原則  

15 どうぶつ 動物  30 こわけようき 小分け容器  
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第４章 一般的な衛生管理の基準１４項目の詳細（３） 

 よみ 漢字   よみ 漢字  

１ す 巣  16 しはんひん 市販品  

２ ほうちょう 包丁  17 みずけ 水気  

３ おせんりつ 汚染率  18 ひたす 浸す  

４ ねんいりだ 念入りだ  19 ふえいせい 不衛生  

５ れっかする 劣化する  20 だつらくする 脱落する  

６ はんしょくする 繁殖する  21 つりさげる 吊り下げる  

７ しようご 使用後  22 けいき 計器  

８ ちゅうせい 中性  23 ～べつ ～別  

９ 
かいめんかっせいざ

い 
界面活性剤  24 こうせい 校正  

10 こげ 焦げ  25 しけんし 試験紙  

11 ほご 保護  26 かくのうする 格納する  

12 りゅうすい 流水  27 のぞましい 望ましい  

13 げんしょうする 減少する  28 はいき 廃棄  

14 せんたくする 選択する  29 つめ 爪  

15 しゃふつ 煮沸  30 きょうようする 共用する  
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第４章 一般的な衛生管理の基準１４項目の詳細（４） 

 よみ 漢字   よみ 漢字  

１ かいする 介する  16 こころがける 心掛ける  

２ びひん 備品  17 ゆういんする 誘引する  

３ こうはんい 広範囲  18 せんもんぎょうしゃ 専門業者  

４ しちょうそん 市町村  19 しがい 死骸  

５ きかく 規格  20 われめ 割れ目  

６ てきごうする 適合する  21 こし 古紙  

７ にごり 濁り  22 ふんむほう 噴霧法  

８ におい 臭い  23 やくざい 薬剤  

９ さいすいする 採水する  24 はいすいかん 配水管  

10 じょうすいそうち 浄水装置  25 たれながす 垂れ流す  

11 ふりょ 不慮  26 こうしゅうえいせい 公衆衛生  

12 ただちに 直ちに  27 ぶんるい 分類  

13 もちいる 用いる  28 ちょうれい 朝礼  

14 しんらい 信頼  29 もうはつ 毛髪  

15 うんぱん 運搬  30 らっか 落下  
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第４章 一般的な衛生管理の基準１４項目の詳細（５） 

 よみ 漢字   よみ 漢字  

１ だえき 唾液  16 けっかん 欠陥  

２ ひさん 飛散  17 だいちょうきん 大腸菌  

３ さいしよう 再使用  18 ふまえる 踏まえる  

４ すで 素手  19 はんだんきじゅん 判断基準  

５ じれい 事例  20 さきいれさきだし 先入れ先出し  

６ ほうこくする 報告する  21 みぜんぼうし 未然防止  

７ ていねいだ 丁寧だ  22 じんいてき 人為的  

８ しょうひしゃ 消費者  23 みなおす 見直す  

９ げんざいりょう 原材料  24 よちょう 予兆  

10 はかりうり 量り売り  25 ふりかえる 振り返る  

11 こきゅうこんなん 呼吸困難  26 きゅうめいする 究明する  

12 そうとうすう 相当数  27 むだだ 無駄だ  

13 きんきゅうじ 緊急時  28 はあくする 把握する  

14 うむ 有無  29 たいしょする 対処する  

15 じしゅかいしゅう 自主回収  30 しょうめいする 証明する  


