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第３章 発注管理と検収（検品と収納）管理 

 よみ 漢字   よみ 漢字  

１ しくみづくり 仕組みづくり  16 かつようする 活用する  

２ かじょうだ 過剰だ  17 はっちゅうじてん 発注時点  

３ むだ 無駄  18 じっちたなおろし 実地棚卸し  

４ かくほする 確保する  19 しょりする 処理する  

５ ひつようりょう 必要量  20 きにゅうする 記入する  

６ いちらんひょう 一覧表  21 そうご 相互  

７ けいかく 計画  22 かぞえる 数える  

８ きざむ 刻む  23 はそん 破損  

９ てきかくだ 的確だ  24 ふひょうのげんいん 不評の原因  

10 うりあげよそく 売上予測  25 きかいそんしつ 機会損失  

11 かていする 仮定する  26 にんきしょうひん 人気商品  

12 せいどがたかい 精度が高い  27 けいやく 契約  

13 じどうはっちゅう 自動発注  28 しはらいがく 支払い額  

14 うんようする 運用する  29 おもいうかべる 思い浮かべる  

15 ちゅうしょうてん 中小店  30 てわたす 手渡す  


